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Verkehrsbezeichnung Vollkornbrot mit Roggen, Dinkel und Griinkern
Verpackung
Verpackungsart, -material: Folienbeutel aus Verbundfolie OPA/PE
Produktmaf} (L x B x H): 95mm x 170mm x 60mm
Gebindeeinheit: 500g
Anzahl Packungen/ Karton: 9
Kartonmalfd (L x B x H): 295mm x 185mm x 170mm
MHD
MHD: 6 Monate Restlaufzeit: 20 Wochen
Aufbau des MHD: TT.MM.JJJJ

Chargen-, Loskennzeichnung:

Behandlungsmethode: Pasteurisiert
Lagerbedingungen:
Spezielle Transportbedingungen:

Zutaten

Kuhl und trocken

Produktionstag (4-stellig), Schichtfiihrer Schneideabteilung (2-stellig),
Etikettierungsabteilung, Maschinenfihrer Etikettierlinie

Keine speziellen Transportbedingungen

Getreide* (Roggenvollkornschrot* (43%), Dinkelvollkornschrot* (8%), Roggenvollkornmehl* (4%),
Griinkernvollkornschrot* (2%)), Wasser, Meersalz, Hefe.

* aus biologischem Landbau

Kann Spuren von Sesam, Saja, Milch und Schalenfriichten enthalten.

Néhrwertangaben

je 100 g
Brennwert [kJ] | 840
Brennwert [kcal] 199
. Fett 149
davon ges. Fettsauren 04g
Kohlenhydrate | 37149
davon Zucker 21g
Ballaststoffe | 90g
Eiweif, 519
Salz 09g

sensorische Produktbeschreibung
Aussehen:

Geruch, Geschmack:

Konsistenz: Fest

Zubereitungshinweis =

Mikrobiologische Angaben
Die mikrobiologischen Angaben erfolgen in Anlehnung an die Richt-
und Warnwerte der DGHM fiir TK-Backwaren

Aerobe mesophile Koloniezahl |
Salmonellen

Koagulase-positive Staph.kokken
Prasumtive Bacillus cereus

E. coli

Enterobacteriaceae

Listeria monocytogenes
Schimmelpilze

< 1x10° [KBE/g]
n.n.in25g
< 1x10' [KBE/g]
< 1x10° [KBE/g]
< 1x10" [KBE/g]
< 1x10° [KBE/g]
< 1x10° [KBE/g]
< 1x10° [KBE/g]

Mittelbraun gebackenes Brot, in Scheiben geschnitten

Backaromatisch, frisch

Riickstellmuster Rickstellmuster je Charge bis zum angegebenen MHD.

Rohstoffe Es werden handelsiibliche und kontrollierte Rohstoffe verarbeitet.
Alle Rohstoffspezifikationen liegen dem Lieferanten vor.
GMO Das Produkt enthalt weder genetisch veranderte Rohstoffe, Enzyme oder

Mikroorganismen, noch wurde es mit gentechnischen Methoden
hergestellt. Es ist somit nach den EG-VO 1829 und 1830/2003 nicht
kennzeichnungspflichtig.

Das Produkt ist kein neuartiges Lebensmittel gemaf VO 258/97 EG und
Ergédnzungsverordnung oder enthalt als Zutaten neuartige Lebensmittel.

Novel Food VO
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Lebensmittelrecht Das Produkt und das verwendete Verpackungsmaterial entsprechen den
lebensmittelrechtlichen Bestimmungen und sonstigen einschlagigen
Regelungen der Bundesrepublik Deutschland sowie den einschlagigen
EG-Richtlinien bzw. EG-Verordnungen.

Sonstiges: Praktisch frei von Fremdkorpern jeglicher Art, frei von Schadlingen und
ihren Exkrementen, frei von Schimmel bis zum angegebenen MHD.
Keine Behandlung mit ionisierenden Strahlen.

Muster Beutel, Folie, Etikett: wroPortion/| *RM_Die Packung
= IScheibe| pro  enthalt

Ndhrwerte  pro100g| (ca. 72 ) [Portion 7 Sjcheibgr;
Brennwert B40kJ| 605k ZLIE gl

(199 keal) | (143 keal) | 7 %* Zutaten 000446 DU 1537
e Il 100) 1% Goireiger= (Roggenvollkomschrot™ (4395), Dinkalvollkornschrot* (89%),
e Felisaren J43) 9301 e Rogemvollorbi® 45) Grinkemvllomseot (25,
d{;u;: l‘{ll:?ef 2 g % 9 J0qe  Wasser, Meersalz, Hefe. Kann Spuren von Sesam, Soja, Milch
e o g s g " und Schalenfriichten enthalten.  **aus biologischem Landbau
Eiweif 51g 37g| 7%* Lt. EG-BIO-Verordnung: ohne Konservierungsstoffe
Salz 099 060[10%*  MESTEMACHER GmbH- Postfach 2451- 33254 Giitersloh
*RM: Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen
Erwachsenen (8400 kJ / 2000 keal). Jeder kann viel fiir seine Gesundheit tun: durch ausgewogene
1BE=ca. 329 Erndhrung, regelmépige Bewegung und gezielte Entspannung.

Ungedffnet zur Bevorratung bestens geeignet und mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck. [FEEEEEE_—

Forderer
Gleichstellung

Aus vollem Korn in der eigenen Miihle F
frisch gemahlen. Reich an wichtigen rau
Ballaststoffen. Biologischer Anbau

verzichtet auf chemische Spritz- und Ma nn
Diingemittel und schont unsere Umwelt, EFSEREe]
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Vollkornbrot mit Roggen, Dinkel und Griinkern
Reich an Ballaststoffen
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Mestemacher GmbH, Am Anger 16, 33332 Giitersloh, Ansprechpartner: Frau Meier, Tel.: 05241 / 8709-0, Fax: 05241 / 8§709-89



