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Verkehrsbezelchnung Roggenvollkornbrot

" Verpackung - -

Verpackungsart, -material: Dose aus Weiltblech

Produktmald (L x B x H): 105mm x 105mm x 125mm

Gebindeeinheit: 500g

Anzahl Packungen/ Karton: 12

Kartonmald (L x B x H): 215mm x 310mm x 250mm

MHD: 24 Monate Restlaufzeit: 94 Wochen
Aufbau des MHD: TT.MM.JJJJ

Chargen-, Loskennzeichnung: Produktionstag, Schichtflihrer, Brotsorte, Produktionszeitraum
Behandlungsmethode: Pasteurisiert

Lagerbedingungen: Kihl und trocken

SpeZIeJIe Transportbedlngungen Keine speziellen Transportbedingungen

Zutaten - - S -

Roggenvollkornschrot, Wasser, Salz, Hefe.
Kann Spuren von Sesam Milch und Schalenfriichten enthalten.

Nihrwertangaben | Mikrobiologische Angaben

Brennwert [kJ]

Je 100 g g ' Die mikrobiologischen Angaben erfolgen in Anlehnung an die Richt-
] ! und Warnwerte der DGHM flr TK-Backwaren

Aerobe mesophﬂe Koloniezahl | < ‘[x10 [KBE/g]

7 Brennwert [kcal]} 180
Fett 1,

___davon ges. | Fettsauren

_Ballaststoffe
7EIW8IB 52
‘Salz \

“sensorische Produktbeschremung "

Salmonellen '
‘ Koagulase posﬂwe Staph kokker
Prasumtive Bacillus cereu

' Enterobactenaceae |
L|ster|a monocytogenes |
Schimmelpilze

n.n. rn25g

< 1x10' [KBE/g] _
< 1x10” [KBE/g]

E. col

Aussehen: Mittelbraun gebackenes Brot, in runde Scheiben geschnitten
Geruch, Geschmack: Backaromatisch, frisch

Konsistenz: Fest

Zubere:tungshmwels S

Riickstellmuster ' ~ Rickstellmuster je Chafgé bis zum én"gjegebeﬁé_n MHD.
'Rohstoffe " Es werden handelsibliche und kontrollierte Rohstoffe verarbeitet.

Alle Rohstoffspezifikationen liegen dem Lieferanten vor.

GMO - - o DasProdukt enthalt weder genetisch verénd’erte Rohstoffe, Enzymeoder

Mikroorganismen, noch wurde es mit gentechnischen Methoden
hergestellt. Es ist somit nach den EG-VO 1829 und 1830/2003 nicht

kennzeichnungspflichtig.

Novel Food VO ~ Das Produkt ist kein neuartiges Lebensmittel gemaR VO 258/97 EG und
Ergédnzungsverordnung oder enthalt als Zutaten neuartige Lebensmittel.

‘Lebensmittelrecht ~ Das Produkt und das verwendete Verpackungsmaterial entsprechen den

lebensmittelrechtlichen Bestimmungen und sonstigen einschlégigen
Regelungen der Bundesrepublik Deutschland sowie den einschlagigen

EG-Richtlinien bzw. EG-Verordnungen.

<71x101 [KBE/g]
< 1x10° [KB__E/g]
< 1x10 [KBE/g]
< 1x10° [KBE/g]
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Sonstiges: Praktisch frei von Fremdkorpern jeglicher Art, frei von Schadlingen und
ihren Exkrementen, frei von Schimmel bis zum angegebenen MHD.
Keine Behandlung mit ionisierenden Strahlen.

' Muster Beutel, Folie, Etikett:

(@) Roggenvollkornbrot

Zutaten: Roggenvollkornschrot, Wasser,
Salz, Hefe. Kann Spuren von Sesam,
Milch und Schalenfriichten enthalten.

WESTFAUSCHES @8 Whole Rye Bread

Ingredients: whole rye meal, water, salt,
yeast. May contain traces of sesame,
milk and tree nuts.

N (® Pain complet de seigle
Ingrédients: gruaux de seigle, eau, sel,
levure. Peut contenir des traces de

VORRATSBROT sésame, de lait et de fruits a cogue.

@ Pan de centeno

Ingredientes: salvado y harina integral,
agua, sal, levadura.

Puede contener trazas de sésamo,
leche y frutos de cascara.

1BE = ca. 37g

ittli ro Partion *RM
Durchschnittliche | foton/ o)
Nahrwerte  prot00g| (ca. 38 )| 15cheibe

Brennwert / ~ T59kd| 28 f
i Gl (l&ﬂ'keaig (msnzlﬁ 3%
Fett/fat

elt/fat 12g|  05g| dur
davon &esaﬁ\qte Fettsduren/
of which saturated fat 0,2q Olg| «1%*

NEFTO, NET WEIGHT / POIDS NET %@ﬁﬁmﬁ 2?&35'33 ”1:35 ?%:

o Ballaststoffe /fib 96 36 =
500 g / 17.6 0Z ..st}-?i_s[;i;ateainl 1 I 4%
Salz/salt 11g 0d4q| 7%

Getreide zu 100 % aus vollem Korn - ohne Konservierungsstoffe Eﬁﬁ‘;g;':n’;:‘ig‘:ggij“;;;,?;gfg'agg?‘“"ﬂ'ﬂ"theﬂ

Mestemacher GmbH : Postfach 2451 D - 33254 Giitersloh - www.mestemacher.de

Erstellt (QS): Freigabe (Vertriebsleitung): Freigabe (Mangleitung).
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